Gewilirztraminer 2022
Linea Classica

KLOSTER NEUSTIFT . . . . . o .
ABBAZIA DI NOVACELLA Un vino bianco aromatico; colore da giallo a giallo paglierino;

intenso bouquet di rose, glicine, litchi e spezie orientali. Potente,

aromatico, dal corpo pieno e dal lungo finale.

Zona di produzione

Zona di produzione: Conca di Bressanone

Altitudine: 650 - 700 m

Tipo di terreno: Depositi morenici permeabili, composti da micascisto, paragneiss e
quarzite

Esposizione: Sud, sud-est, sud-ovest

Vitigno: Gewiirztraminer

Sistema di allevamento: Guyot

Piante per ettaro: 6.000 - 7.000

Resa per ettaro: 63 hl

Proposte di servizio

Temp. di servizio: 8°-10° C

Potenziale di maturazione: 4 - 6 anni

Proposte di abbinamento: Filetto di pollo con chutney all’arancia e zenzero - Anatra
arrostita croccante con risotto all’arancia - Formaggio a crosta rossa con fichi marinati

Produzione

Vinificazione: Fermentazione e maturazione in acciaio inox
Temp. di fermentazione: 17° - 19° C

Maturazione: 6 mesi

Dati analitici
Alkoholgehalt: 14,50% vol.
Sdure: 4,80 g/l

Zuckerfreier Extrakt: 21,50 g/l
Restzucker: 3,00 g/l

Report Annata

GeWﬁrzaminer 112022 ¢ iniziato con un inverno eccezionalmente secco e poco nevoso. A causa delle

Alto Adige Valte Isarco DOC

temperature calde, il germogliamento e avvenuto gia verso il 20 aprile. L'estate é stata
caratterizzata da un clima caldo e secco, fortunatamente senza eventi meteorologici

o crescat foest.
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estremi. La vendemmia e iniziata il 7 settembre, 20 giorni prima dell'anno scorso. Durante

questo periodo il tempo e stato costantemente bello, ma, a causa della data anticipata, pil
caldo della media. La vendemmia é progredita poi rapidamente e si e conclusa in soli 20
giorni. Il clima secco dell'estate ha fatto si che le uve fossero molto sane, con gradazioni
zuccherine abbastanza elevate.

La 2022 sara un'annata eccellente per i vini bianchi. L’uva di altissima qualita portera vini
corposi e strutturati. I1 2022 ¢ stato ottimale anche per i vini rossi, si mostrano fruttati,
pieni con un tannino fine.
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